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THE MAGIC CASK

Importateur de vins hors France,
Master of Wine et curieux de nature,
Christophe Heynen lance avec Etienne
Bouillon (Lambicool et Belgian Owl)
une nouvelle gamme d’eaux-de-vie de
vin intitulée The Magic Cask.

« Etienne Bouillon est a lorigine de
ce projet, » explique Christophe, « il
m’a proposé en 2013 de distiller mes
vins et ce fut une excellente idée.
J'ai choisi pour cela des vins aroma-
tiques de type muscat, mais aussi
des vins rouges. Dix ans plus tard, les

premiéres bouteilles, numérotées et
signées a la main, sortent : 300 bou-
teilles pour le premier lot, 3000 pour
les deux suivants. Les réactions sont
trés positives, les gens sont curieux,
mais les quantités étant limitées, elles
seront plutét pour les colis de fin d’an-
née ou pour les restaurants. »

Chaque cuvée a été distillée deux fois
dans les alambics de Lambicool, et a
vieilli dans des barriques d’origines
différentes : Belgian Owl (whisky),
Bourgogne (fine), Cognac, Jerez, Por-
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to, etc. Non filtrées et sans ajout, les
cuvées The Magic Cask refletent la
volonté de préserver la quintessence
méme de 'eau-de-vie, mettant en va-
leur Vinfluence raffinée des fits et per-
mettant a leurs qualités intrinséques
de s’exprimer pleinement, sans com-
promis. Une réussite.

Prix : 50 a 85¢€.
Infos : gustoworld.com
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